
Speisen & Getränke                                                                                                                                        



 
 

Sehr geehrte Gäste,
wir heißen Sie herzlich willkommen in 

unserem Restaurant.
In unserem Hause ist Qualität zu angemessenen 

Preisen ebenso selbstverständlich, wie ein gemütliches 
Ambiente und ein freundlicher Service.

Wir wünschen Ihnen eine angenehme Zeit 
in unserem Hause!

Täglich wechselnder Mittagstisch  
Montag bis Freitag von 12.00 bis 14.30 Uhr

Unser komplettes Angebot finden Sie unter 
www.Lumina-Restaurant.de

Sollten Sie Informationen über deklarationspflichtige Zusatzstoffe 
& Allergene in unseren Speisen benötigen, fragen Sie bitte unser Personal.

Eine entsprechende Karte erhalten Sie dann umgehend.



SUPPEN Soup

001. Zuppa di Pomodoro 1 (a,c,j,f,g,l)		  7,20
Tomatensuppe mit geröstetem Brot und Olivenöl  
Tomato soup with toasted bread and olive oil

002. Zuppa di Patate 1,17 (a,c,j,f,g,l)		  8,30
Kartoffelcremesuppe mit Karotten, Dill und Parmesan 
Cream potato soup with carrots, dill and parmesan

ANTIPASTI  Appetizers

003. Gebratene Garnelen 1 (n)		 15,60
mit Petersilie, Knoblauch und Peperoncino auf einem Rucolabett  
With parsley, garlic and chili pepper on a bed of arugula

004. Bruschetta Caprese (a,g,k)		 7,60
Geröstete Brotscheiben mit Tomaten, Mozzarella, Crema  
di Balsamico und Basilikum 
Toasted bread with tomatoes, mozzarella, crema di  
balsamico and basil

005. Bruschetta ai Peperoni (a,g,k)		  7,90
Geröstete Brotscheiben mit Ricotta, Oliven und gegrillte Paprika  
Toasted bread with ricotta, olives and grilled pepper

006. Bruschetta Classica (a,k)		  6,50
Geröstete Brotscheiben mit Tomaten, Olivenöl, Knoblauch  
und Basilikum 
Toasted bread with tomatoes, olive oil, garlic and basil

007. Bruschetta Tonno a,d,k (1,2,11)		  7,20
Geröstete Brotscheiben mit Thunfisch-Kapern-Sauce,  
Thunfisch und Oregano 
Toasted bread with tuna and caper sauce, tuna and oregano

008. Bruschetta Parma-Rucola a,g,k (2)		  7,90
Geröstete Brotscheiben mit Parmaschinken, Rucola & Mozzarella 
Toasted bread with parma ham, arugula and mozzarella

009. Bruschetta del Diavolo		  8,20
Geröstete Brotscheiben mit scharfer Salami, Tomaten, Olivenöl, 
Knoblauch, Basilikum & scharf  
Toasted bread with spicy Salami, tomatoes, olive oil,  garlic, basil 
and hot chili pepper

010. Antipasti Terra e Mare b,d,g,n (1,2)		  17,90
Gemischte italienische Vorspeise vom Land und Meer  
Mixed italian appetizer from land and sea  
(auch vegetarisch erhältl.)

011. Carpaccio alla Rossini g (2)		  16,90
Hauchdünne Rinderfiletscheiben, Rucola und Parmesan 
Thin slices of beef, arugula and parmesan



012. Vitello Tonnato d,g,i,j (1,2,11)		  16,50
Scheiben vom Kalbsrücken mit einer hausgemachten  
Thunfisch-Kapern-Sauce  
Slices of veal in a homemade tuna and caper sauce

013. Pan Pizza		  9,90
Mozzarella, Knoblauchöl, Oregano und Thymian

014. Portion Oliven mit Brot		  8,50
Portion of olives with bread

015. Brot mit Dip		  4,90

SALATE Salads

020. Insalata Mista		  9,50
Salat der Saison, Radicchio, Karotten, Tomaten, Gurken & Rucola 
Seasonal salad, radicchio, carrots, tomatoes, cucumbers & arugula

021. Insalata LuMiná g (1,2)		  16,70
Salat der Saison, Tomaten, Gurken, Putenbruststreifen & Parmesan  
Seasonal salad, tomatoes, cucumbers, turkey breast  
and parmesan

022. Insalata Caprese g		 13,50
Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum und Olivenöl  
Tomatoes, buffalo mozzarella, basil and olive oil

023. Insalata Rucola		  14,70
Rucola, Parmesan, gebratene Champignons und Cherrytomaten 
Arugula, parmesan, fried mushrooms and cherry tomatoes

024. Insalata Ricca c,d,g (1)		  16,70
Salat der Saison mit Thunfisch, Ei, Tomaten, Oliven, Gurken, 
Rucola und Parmesan 
Seasonal salad with tuna, egg, tomatoes, olives, cucumbers,  
arugula and parmesan

025. Insalata Mediterranea g (1)		  15,40
Salat der Saison & Rucola, Karotten, Tomaten, Gurken,  
Oliven und Hirtenkäse 
Seasonal salad & arugula, carrots, tomatoes, cucumbers,  
olives and feta cheese

026. Insalata Mare d,g		  16,90
Grüner Salat & Rucola mit Garnelen, Miesmuscheln,  
Tintenfisch und Cherrytomaten 
Green salad & arugula, shrimps, mussels, squid & cherry tomatoes

027. Insalata Formaggi g,h		  16,90
Grüner Salat & Rucola mit Ziegenkäse, Cherrytomaten,  
Walnüssen und Früchten  
Green salad & arugula with goat cheese, cherry tomatoes,  
walnut and fruits

Dressings: Vinaigrette, Joghurt- oder Senfsauce.  
Zu jedem Salat reichen wir frisch gebackenes Brot.

Dressings: Vinaigrette, yogurt or mustard sauce. 
Every salad is served with freshly baked bread. 



PASTA AL FORNO Baked Pasta

029. Lasagne Classica g (1,2)		  15,20
Hausgemachte Lasagne mit Tomaten-Hackfleischsauce  
(100% Rind)  
Homemade Lasagne with tomato meat sauce (100% Beef)

030. Cannelloni Ricotta e Spinaci a,c,g		  14,60
Cannelloni gefüllt mit Spinat, Ricotta und Pinienkernen in  
Tomatensauce mit Mozzarella überbacken  
Cannelloni filled with spinach, ricotta and pine nuts in  tomato 
sauce baked with Mozzarella

FRISCHE NUDELN Fresh Noodles 

031. Tortelloni Tartufati a,b,d,e,g,i,j,n (2,7)		  16,90
Tortelloni gefüllt mit Trüffel in getrüffelter Gorgonzola-Sahnesauce 
Tortelloni filled with truffles in truffled gorgonzola  
cream sauce

032. Tortelloni Neri al Salmone a,d,g,i (1,2,5,6,7)	 19,80
Schwarze Tortelloni gefüllt mit Lachs in Hummersauce 
mit frischem Lachs 
Black tortelloni filled with salmon in lobster sauce 
with fresh salmon

033. Ravioli Burro e Salvia a,c,f,g,h,i (1,2,5)		  15,90
Ravioli gefüllt mit Spinat und Ricotta in einer leichten  
Butter-Salbeisauce mit Cherrytomaten 
Ravioli filled with spinach and ricotta in a light 
Butter-sage sauce with cherry tomatoes

034. Gnocchi verdi alla Rucola a,c,f,g,h,i (1,2,5)	 16,90
Gnocchi gefüllt mit Rucola und Parmesan, mit Cherrytomaten,  
Pinienkernen, Rucola und gehobelten Parmesan  
Gnocchi filled with arugula and parmesan with cherry tomatoes, 
pine nuts, arugula and parmesan

PASTA 
035. Spaghetti aglio e olio a (1)		  10,90

mit Knoblauch, Olivenöl, Petersilie und Peperoncino (scharf) 
with garlic, olive oil, parsley and chili peppers (hot)

036. Spaghetti alla Rucola a,g	 	 14,60
mit Cherrytomaten, Rucola und geriebenen Parmesan in Butter-
Salbeisauce und Pinienkerne 
with cherry tomatoes, arugula and grated parmesan in butter-
sage sauce and pine nuts

037. Penne all Tacchino a,g (1,2)		  17,30
mit Putenbruststreifen, frischem Gemüse und geriebenem  
Parmesan in Tomatensauce  
with turkey breast, fresh vegetables and grated parmesan  
in tomato sauce



Täglich wechselnder Mittagstisch  
Montag bis Freitag von 12.00 bis 14.30 Uhr

038. Linguine Pomodori Secchi a, g, h		 16,90
mit Putenbruststreifen, getrockneten Tomaten, Walnüssen, Minze 
und Zwiebeln  
with turkey breast stripes, sundried tomatoes, walnut, mint and 
onions

039. Spaghetti alla Carbonara a,c,g (2)		  14,90
mit Ei, Sahne, Speck und Parmesan   
with egg, cream, bacon and parmesan

040. Tagliatelle al vitello a,g (1,2)		  19,80
mit Kalbsfleischstückchen, Champignons, Zwiebeln, Rucola 
und geriebenem Parmesan in Cognac-Sahnesauce 
with pieces of veal, champignons, onions, arugula  
and grated parmesan in a cognac-cremesauce

041. Spaghetti alle verdure (vegan)		  15,20
mit frischem Gemüse in Tomatensauce  
with fresh vegetables in tomato sauce

042. Linguini Scampi a,b,i,n (1)	 	 19,80
mit Garnelen, Knoblauch, Zwiebeln, Cherrytomaten und Rucola 
in Hummer-Weißweinsauce  
with shrimps, garlic, onions, cherry tomatoes and arugula in 
lobster white wine sauce

043. Tagliatelle al Filetto e Noci a,g,h (1,2)		  19,80
mit argentinischem Hüftsteakstückchen, Zwiebeln, Walnüssen und 
Cherrytomaten in Sahnesauce  
with pieces of sirloin steak, onions, walnut and cherry tomatoes 
in cream sauce

044. Spaghetti allo Scoglio a,g (1,2)		  19,80
mit Gambas, Muscheln, Calamari, Cherrytomaten,  Knoblauch 
und Petersilie in Cognac-Weißweinsauce   
with prawns, mussels, squid, tomatoes, garlic and parsley  in 
cognac white wine sauce

045. Spaghetti al Pesto e salmone		  19,80
mit Basislikum-Pesto, frischem Lachs und Cherrytomaten  
basil pesto, fresh salmon and cherry tomates

046. Penne all’arrabiata a (1,5)		 14,20
mit Cherrytomaten, Oliven in Tomatensauce mit scharfer Peper. 
with cherry tomatoes, olives in tomato sauce and pepperoni

047. Spaghetti Gamberi e Zucchini a,g,e (1,2)	 19,50
mit Garnelen, Zucchini, Cherry Tomaten, Knoblauch,  
Petersilie & Olivenöl  
with prawns, zucchini, cherry tomatoes, garlic,  
parsley & olive oil



PIZZA
048. Margherita a,g (1)		  10,90

Tomatensauce, Mozzarella   
Tomato sauce, mozzarella

049. Roma a,g,d (1)		  12,90
Tomatensauce, Mozzarella, Karpern und Sardellen  
Tomato sauce, mozzarella, capers and anchovies

050. Salami a,g (1,2)		  13,50
Tomatensauce, Mozzarella und Salami  
Tomato sauce, mozzarella and salami

051. Prosciutto a,g (1,2)	 	 14,60
Tomatensauce, Mozzarella und Kochschinken  
Tomato sauce, mozzarella and cooked ham

052. Funghi a,g (1)		 13,20
Tomatensauce, Mozzarella und frische Champignons  
Tomato sauce, mozzarella and fresh mushrooms

053. Tonno e Cipolla a,d,g (1)		  14,50
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln 
Tomato sauce, mozzarella, tuna and onions

054. Napoli a,d (1)		 14,90
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Cherry Tomaten & Basilikum  
Tomato sauce, buffalo mozzarella, cherry tomatoes and basil

056. Isolana a,g (1)		  15,50
Tomatensauce, frische Tomaten, Mozzarella,  
getrocknete Tomaten, Oliven und Oregano 
Tomato sauce, fresh tomatoes, mozzarella, sundried  
tomatoes, olives and oregano

057. Spinaci a,g (1)		  15,50
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, fr. Tomaten und  
Knoblauch, mit Hirtenkäse  
Tomato sauce, mozzarella, spinach, fresh tomatoes  
and garlic, with soft cheese

058. Rucola a,g (1)		 15,90
Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten, Rucola & Parmesan  
Tomato sauce, mozzarella, fresh tomatoes, arugula and  
parmesan

059. Diavolo a,g (1,2)		  16,90
Tomatensauce, Mozzarella, italienische scharfe Salami, Oliven 
und Peperoni  
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, olives & pepperoni

060. Norma a,g (1)		  15,20
Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen, frische Tomaten,  
Parmesan und Minze 
Tomato sauce, mozzarella, eggplants, fresh tomatoes,  
parmesan and mint



061. Quattro Formaggi a,g (1)		  15,90
Tomatensauce, Mozzarella, Hirtenkäse, Gorgonzola & Parmesan 
Tomato sauce, mozzarella, feta cheese, gorgonzola & parmesan

062. Marinara a,g,b,n (1)		 17,70
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch  
und Petersilie 
Tomato sauce, mozzarella, seafood, garlic and parsley

063. Salmone a,d,g (1)		  17,70
Tomatensauce, Mozzarella, Räucherlachs, frische  
Tomaten und Dill 
Tomato sauce, mozzarella, smoked salmon, fresh  
tomatoes and dill

064. Vegetariana a,g (1)	 	 16,90
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Paprika, Cherry-tomaten, 
Oliven, Zwiebeln & Knoblauch 
Tomato sauce, mozzarella, spinach, pepper, cherry  
tomatoes, olives, onions and garlic

065. LuMiná a,g (1,2)		  18,50
Tomatensauce, Mozzarella, luftgetrockneter Rinderschinken,  
Rucola, Parmesan, Zitronensaft und Olivenöl 
Tomato sauce, mozzarella, beef ham, arugula, parmesan,  
lemon juice and olive oil

066. Gamberi a,g,n (1)		  18,50
Tomatensauce, Mozzarella, Garnelen, Rucola, Knoblauch und 
Parmesan  
Tomato sauce, mozzarella, shrimps, arugula, garlic and  
parmesan

067. Bresaola a,g (1,2)		  18,50
Tomatensauce, Mozzarella, luftgetrockneter Rinderschinken,  
Gorgonzola, Cherrytomaten und Basilikum 
Tomato sauce, mozzarella, beef ham, gorgonzola, 
cherry tomatoes and basil

068. Parma a,g (1,2)		  18,50
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola  
und Parmesan 
Tomato sauce, mozzarella, parma ham, arugula  
and parmesan



Täglich wechselnder Mittagstisch  
Montag bis Freitag von 12.00 bis 14.30 Uhr

Unser komplettes Angebot finden Sie unter 
www.Lumina-Restaurant.de

PIZZA BiancheWeiße Pizza ohne 
Tomatensauce   

503. Orientale a,g (1,5)		  16,70
Oliven, getrocknete Tomaten, Spinat, Schafskäse & scharfe  
Sauce 
Olives, sundried tomatoes, spinach, feta cheese and hot sauce

505. Peperonata a,g (2)		  16,90
Mozzarella, scharfe Salami und Rucola 
Mozzarella, spicy salami and arugula

507. Spinaci e Gorgonzola a,g		 15,60
Mozzarella, Gorgonzola, Spinat und Tomaten 
Mozzarella, gorgonzola, spinach and fresh tomatoes

509. Sara a,g (1)		  16,30
Mozzarella, Oliven, Paprika, Ricotta und Rucola 
Mozzarella, olives, pepper, ricotta and arugula

511. Alle Noci a,g,h		  16,20
Mozzarella, Walnüsse, Birne und Gorgonzola 
Mozzarella, walnuts, pear and gorgonzola

KINDERGERICHTE 
• Spaghetti Bolognese 100% Rind a,g (1,2)	 9,90
• Penne mit Tomatensauce a (1)		  8,90
• Kleine Pizza Margharita a,g (1)		  9,50

(bis 12 Jahre) 
children’s dishes



FLEISCH Meat 

KALBSFLEISCH (Veal) 

069. Saltimbocca alla Romana a,g 32,50
Kalbsfleisch mit Parmaschinken in Salbei-Weißweinsauce 
Veal with parma ham in sage white wine sauce 

070. Scaloppina Limone a,g 32,50
Kalbsschnitzel in Zitronensauce 
Veal escalope in lemon sauce 

SCHWEINEFILET (Pork) 

076. Filetto di Maiale al Pepe a,g 25,50
Schweinefilet in Bechamelsauce mit grünem Pfeffer 
Fillet of pork in bechamel sauce with green pepper 

LAMMFILET (Lamb)

077. Filetto di Agnello g 32,50
Gegrilltes Lammfilet mit frischen Kräutern 
Grilled lamb fillet with fresh herbs 

GEFLÜGELSPEZIALITÄTEN (Poultry products)

078. Tacchino con Noci e Gorgonzola a,d,h 23,90
Putenbrust mit Walnüssen, Birne und Gorgonzola-Sahnesauce 
Turkey breast with walnut, pear and gorgonzola cream sauce

079. Tacchino con verdure g (1) 23,90
Putenbrust mit frischem Gemüse in Tomatensauce 
Turkey breast pieces with fresh vegetables in tomato sauce 

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten servieren wir Gemüse  
und Rosmarinkartoffeln. 

All meat and fish dishes are served with vegetables and  
rosemary potatoes.

Extra Beilagensalat für 4,90 €



FISCH Fish 

080. Salmone alla griglia g		  29,90
Gegrillter Lachs mit frischen Kräutern  
Grilled salmon with fresh herbs

081. Gamberoni alla griglia a		  31,50
Gegrillte Gambas mit Kräuterpesto, Spaghetti mit Spinat,  
Knoblauch & Petersilie  
Grilled black tiger prawns with herabl pesto, spaghetti with  
garlic, spinach and parsley

082. Orata alla griglia g		  31,50
Gegrillte Dorade mit frischen Kräutern 
Grilled sea bream with fresh herbs

083. Loup de mer g		  31,50
Gegrillter Wolfsbarsch mit frischen Kräutern 
Grilled sea bass with fresh herbs

DESSERT
085. Tiramisù a,c,g		  7,90

086. Panna Cotta g		  7,90

089. Crème brûlée c,d		  7,90

090. Espresso misù a,c,g		 6,60
Warmer Espresso auf Mascarponecreme und Löffelbiskuit

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten servieren wir Gemüse  
und Rosmarinkartoffeln. 

All meat and fish dishes are served with vegetables and  
rosemary potatoes.

 
Unsere hausgemachten Desserts werden mit  

echter Vanille zubereitet.



WARME GETRÄNKE Hot Drinks

101. Kaffee 3,20
102. Espresso g 2,60
103. Espresso Macchiato g 2,90
107. Cappuccino g 3,70
109. Latte Macchiato g 4,00
112. Milchkaffee g 4,00
113. Heiße Schokolade g 3,90
117. Tee

Früchte, Schwarz, Grün, Pfefferminze, Fenchel, Rooibos
3,20

118. Doppelter Espresso 4,00
121. Frischer Minztee 3,50
122. Heiße Milch mit Honig 3,50

130. Bitburger Premium Pils vom Fass 0,3 l 3,70 0,5 l 5,90
132. Th. König Zwickl Kellerbier v. Fass 0,3 l 3,70 0,5 l 5,90
133. Altbier Flasche 0,3 l 3,70 0,5 l 5,90
134. Radler Bier und Sprite (3) 0,3 l 3,70 0,5 l 5,90
135. Alster Bier und Fanta (1,3) 0,3 l 3,70 0,5 l 5,90
136. Krefelder Altbier und Cola (1,11) 0,5 l 5,90
137. Diesel Bier und Cola (1,11) 0,3 l 3,70 0,5 l 5,90
138. Tango Bier und Regina (1,11) 0,3 l 3,70 0,5 l 5,90
139. Benediktiner Weißbier naturtrüb 0,5 l 5,90
140. Benediktiner Weißbier dunkel 0,5 l 5,90
141. Desperados Flasche 0,33 l 5,60

* Auf der Terrasse werden nur große Getränke serviert.

BIERE*



ALKOHOLFREI*
149. Radler alkoholfrei 0,5 l 5,90
150. Bitburger alkoholfrei 0,3 l 3,60
151. Weizen alkoholfrei 0,5 l 5,90
152. Vitamalz (a) 0,3 l 3,50
153. Coca-Cola (1) 0,2 l 2,80 0,4 l 5,00
154. Coca-Cola Light (1,11) 0,2 l 2,80 0,4 l 5,00
155. Fanta (1) 0,2 l 2,80 0,4 l 5,00
156. Sprite 0,2 l 2,80 0,4 l 5,00
158. Spezi (1,11) 0,2 l 2,80 0,4 l 5,00
159. Coke Zero (1,11) 0,2 l 2,80 0,4 l 5,00
160. San Pellegrino 0,25 l 2,90 0,7 l 7,90
161. Acqua Panna still 0,25 l 2,90 0,7 l 7,90
162. Tafelwasser 0,2 l 2,30 0,4 l 3,90
170. Schweppes Tonic Water (10) 0,2 l 2,90 0,4 l 5,00
171. Schweppes Bitter Lemon (10) 0,2 l 2,90 0,4 l 5,00
172. Schweppes Ginger Ale (10) 0,2 l 2,90 0,4 l 5,00
174. Fass Brause (Rhabarber) (1) 0,33 l 3,70
175. Bionade (Holunder, Orange, Zitrone) (1 0,33 l 3,70
177. Fuze Tea (Pfirsich, Zitrone) 0,30 l 4,00

163. Maracujanektar 0,2 l 3,00 0,4 l 5,00
164. Orangensaft 0,2 l 3,00 0,4 l 5,00
165. Apfelsaft 0,2 l 3,00 0,4 l 5,00
166. Bananennektar 0,2 l 3,00 0,4 l 5,00
167. Kirschsaft 0,2 l 3,00 0,4 l 5,00
168. Kiba 0,2 l 3,00 0,4 l 5,00
169. Rhabarbersaft 0,2 l 3,00 0,4 l 5,00

Alle Säfte auch als Schorle 0,2 l 2,80 0,4 l 4,90

SÄFTE*
Die Vielfalt an Säften und deren Kombinations- 

möglichkeiten sollte keine Grenzen haben.  
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach unseren  

aktuellen Angeboten

* Auf der Terrasse werden nur große Getränke serviert.



APERITIFS
178. Lumina Spezial (10)

Gin, Tonic Water, Minze, Cranberrysaft, Limetten
0,2 l 7,90

179. Tocco Rosso (1,17)
Campari, Holunderblütensirup, Prosecco und fr. Minze

0,2 l 7,90

180. Aperol Spritz (1,10)
Prosecco, Aperol & Orangenscheiben

0,2 l 7,90

182. Hugo (11)
Prosecco, Holunderblütensirup, Minze 
und Limetten

0,2 l 7,90

183. Prosecco DOC brut 0,1 l 5,80 0,7 l 38,50
186. Martini (1)

Rosso, Bianco, Dry, D’Oro
5 cl 5,20

190. Grappa      diverse Sorten zur Auswahl 2 cl ab 4,00
191. Amaretto (1) 2 cl 4,00
192. Fernet (1) 2 cl 4,00
193. Averna (1) 2 cl 4,00
194. Brandy  (1) diverse Sorten zur Auswahl

195. Wodka      diverse Sorten zur 
Auswahl

196. Ramazzotti (1) 2 cl 3,90
197. Gin 	       diverse Sorten zur Auswahl

198. Tequila 2 cl 3,90
199. Sambuca 2 cl 3,90
200. Whiskey (1) diverse Sorten zur Auswahl

201. Baileys g (1,2,11) 4 cl 5,50
202. Frangelico h (1) 2 cl 4,00
203. Jägermeister (1) 2 cl 4,00
204. Sasse         diverse Sorten zur Auswahl 2 cl ab 4,70
205. Limoncello (1) 2 cl 4,00

SPIRITUOSEN

LONGDRINKS
213. Campari Soda (1) 4 cl 7,90
214. Campari Orange (1) 4 cl 8,20
215. Bacardi Cola (1,11) 4 cl 8,20
216. Gin Tonic 4 cl 8,20
217. Wodka Lemon (1,10) 4 cl 8,20
218. Whiskey Cola (1,11) 4 cl 8,20

Gerne mixen wir Ihnen den Longdrink Ihrer Wahl



WEIN

Bei offenen Wünschen fragen Sie einfach 
unser Personal nach weiteren Weinen.

Weißwein

240. Hauswein 0,2 l 6,50 0,75 l 22,50
248. Chardonnay 0,2 l 7,60 0,75 l 26,50
258. Sauvignon blanc (Semi Seco) 0,2 l 7,90 0,75 l 27,50
265. Colombard 0,2 l 6,90 0,75 l 24,00

Rotwein

242. Hauswein 0,2 l 6,50 0,75 l 22,50
252. Lacrimus Apasionado, Rioja 0,2 l 7,90 0,75 l 27,50
256. Primitivo 0,2 l 8,90 0,75 l 31,00

Rosé

244. Hauswein 0,2 l 6,50 0,75 l 22,50

Schorle

262. Weißweinschorle (Hauswein) 0,2 l 5,90
267. Roséschorle (Hauswein) 0,2 l 5,90



COCKTAILS ab 18 Uhr

HIGHBALLS
301. Cuba Libre Havana Club, Limone, Coke 8,90
303. Tequila Sunrise Tequila, Grenadine, Orange 8,90

APERITIFS
305. Cosmopolitain Vodka, Cointreau, Zitrone, Cranberry 8,30
306. Gin-Martini Gin, Vermouth Dry, Oliven 8,30

DIGESTIFS
309. Espresso Martini Vodka, Kahlua, Espresso 8,90
310. Orgasm Vodka, Bailey’s, Amaretto, Kahlua, Sahne 9,00

FIZZES & SOURS
311. Gin Fizz Gin, Zitrone, Zucker, Soda 8,90
312. Whiskey Sour Bourbon Whisky, Zitrone, Zuckersirup 8,90
313. Aperol Sour Aperol, Zitrone, Orange, Zuckersirup 8,90

FROZEN DRINKS
314. Frozen Strawberry Margarita Tequila, Triple Sec, Lemon, Lime 8,90
316. Frozen Mango Margarita Tequila, Triple Sec, Lemon, Mango 8,90

FANCY DRINKS
319. Solero Ice Vodka, Vanillelikör, Orange, Maracuja 8,70
321. Sex on the Beach 9,30

Vodka, Peach Likör, Lime, Grenadine, Orange

322. Maracuja Split 9,00
Vodka, Southern Comfort, Vanille, Maracuja, Lime

323. Long Island Ice Tea 12,50
Gin, Vodka, Light Rum, Tequila, Triple Sec, Lemon, Coke

324. Caipirinha Cachaça, Limette, Rohrzucker 8,40
325. Gin Basil Splash Gin, Zitrone, Zuckersirup, Basilikum 9,30
327. Moscow Mule Vodka, Ginger Beer, Limette, Gurke, Minze 8,50
328. 43 Sunset Licor 43, Vodka, Malibu, Maracuja, Ananas 9,40



CARIBBEAN COCKTAILS
330. Pina Colada Light Rum, Coconut Cream, Ananas, Sahne 8,90
331. Swimming Pool 9,20

Vodka, Blue Curaçao, Coconut Cream, Ananas, Sahne
334. Mojito Light Rum, Limone, weißer Zucker, Soda, Minze 8,90

SHOTS
343. B 52 Kahlua, Bailey’s, Rum 73% 6,20
344. Sambuca Bailey’s Sambuca, Bailey’s 6,20
345. Blow Job Amaretto, Bailey’s, Sahne 6,20

NONALCOHOLIC
347. Tropical Paradise Orange, Ananas, Mandelsirup, Sahne 7,90
348. Infused Banana 7,90

Banana, Coconut Cream, Zitrone, Maracuja, Ananas

349. Ipanema Limone, Rohrzucker, Ginger Ale 7,50
350. Virgin Strawberry Margarita Lemon, Zitrone, Erdbeere 8,90
352. Long Distance Runner Ananas, Zitrone, Maracuja 7,50
353. Coconut Kiss Coconut Cream, Ananas, Kirsche, Sahne 7,90

Kleine Snacks: 
Erdnüsse oder Salzgebäck

3,90



FESTE FEIERN
Hochzeitsfeiern · Familienfeste · Lesungen

Seminare · Firmenevents · Weihnachtsfeiern
Sommerfeste · Jubiläen · Geburtstage ...

 Wir bieten das passende Ambiente

GRUPPEN, FREUNDE ...
Geschlossene Gesellschaften ...

Für alle Gelegenheiten bieten wir Ihnen die 
passenden Räumlichkeiten und das passende 

Speisen- und Getränke-Angebot.

Fragen Sie uns einfach ganz unverbindlich!

Für große Reservierungen und Gruppen erweitern 
wir auf Wunsch unsere Öffnungszeiten.

Hafenplatz 6     	 Tel:  0251 / 1333272	 info@lumina-restaurant.de	
48155 Münster 	 Fax: 0251 / 1333273	 www.lumina-restaurant.de


